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1. Relatório de análise 
Fermentação:  
Lote: 

Data início: 

Hora início: 

Data fim: 

Hora fim:  

Tempo de Fermentação:

(  ) Ótimo (4 - 6 Hrs)       (  ) Bom (6 - 7 Hrs)       (  )Regular (7 - 8 Hrs)       (  )Ruim (8 - 10 Hrs)       (  ) Péssimo (>10 Hrs)
Salto de forno:

(  ) Ótimo
(  ) Bom 
(  )Regular 
(  )Ruim 
(  ) Péssimo

Cor da casca:

(  ) Ótimo
(  ) Bom 
(  )Regular 
(  )Ruim 
(  ) Péssimo

Craquelamento:

(  ) Ótimo
(  ) Bom 
(  )Regular 
(  )Ruim 
(  ) Péssimo

Pestana:

(  ) Ótimo
(  ) Bom 
(  )Regular 
(  )Ruim 
(  ) Péssimo

Miolo auréola:

(  ) Ótimo
(  ) Bom 
(  )Regular 
(  )Ruim 
(  ) Péssimo

Aroma:

(  ) Ótimo
(  ) Bom 
(  )Regular 
(  )Ruim 
(  ) Péssimo

Sabor:

(  ) Ótimo
(  ) Bom 
(  )Regular 
(  )Ruim 
(  ) Péssimo

2. Controle de temperatura

	ÁGUA

	1 À 6°C
	QTD DE GELO

	05:00
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	08:00
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	02:00
	
	


	MASSA

	15 À 22°C
	Nº

	05:00
	
	

	06:00
	
	

	08:00
	
	

	10:00
	
	

	12:00
	
	

	14:00
	
	

	17:00
	
	

	18:00
	
	

	20:00
	
	

	22:00
	
	

	00:00
	
	

	02:00
	
	


3. Relatório Fotográfico

	06:00


	10:00


	13:00


	15:00


4. Observações
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